
Borrel
‘Het Loo’ Wild-bitterballen

Eigen recept hertengoulash | Grove mosterd
10 stuks | 13 
6 stuks | 9

Rundvleesbitterballen met grove mosterd
10 stuks | 11
6 stuks | 7

Kaastengels van oude kaas met chilisaus
10 stuks | 11
6 stuks | 7

Warm bittergarnituur
Bitterballen | Kaastengels | Frikandellen | Kipnuggets | Dips | 13

Luxe broodplank 
Rustieke broodsoorten | Ambachtelijke kruidenboter | Pesto

Citrus aioli | Tapenade van zongedroogde tomaat | 12

Rustiek stokbrood ‘vanMenno’
Ambachtelijke kruidenboter | 7

Rustiek stokbrood ‘vanMenno’
Tapenade van zongedroogde tomaat | 7

Frietboetiek
Boerenfriet ‘Stoof’

Verse friet | Hertenstoof ‘Het Loo’ van het Kroondomein wild
Mayonaise | Augurk | 12

Boerenfriet ‘Pulled chicken’
Verse friet | Langzaam gegaarde boerderijkip | BBQ saus

Gefrituurde ui | 11

Zoete aardappelfriet ‘Truffel’
Met truffelmayo | 7

Boerenfriet ‘Mèt’
Èchte mayonaise | 6

Bites

Borrelplank ‘Het Loo’
‘Sticky ribs’ | ‘Crunchy chicken’ | Bruchetta’s | Grillworst | Oude kaas 

Gemarineerde olijven | Wild-bitterballen | Dips | 39

‘Sticky Ribs’
Spareribs in eigen marinade | 450 gram | Bosui | 18

‘Crunchy chicken’
Krokante kip | Kruidig & Pittig | Chilisaus | Citroen | 15

’Nacho’s con Pollo’
Tortilla chips | ‘Pulled chicken’ | Cheddar | Guacamole

Jalapeño | Bosui | Tomaat | 13

Italiaanse Bruschetta’s
Kruidig & krokante belegde toast | Keuze uit:

Carpaccio & Oude kaas | 3 stuks | 11
Tonijn & Truffel | 3 stuks | 11

Paprika & Amandel | 3 stuks | 11

Charcuterie van vleeswaren & oude kaas
Diverse soorten gedroogde vleeswaren van o.a. hert | Grillworst

Oud Enkhuizen kaas | Gemarineerde olijven | Augurk
Zilverui | Rustiek stokbrood | 25

Luxe kaasplank
100 gram | 4 soorten kaas | Appelstroop | Huisgemaakt vijgenbrood

Gerookte amandel | 15

Menukaart

Buitengewoon genieten!

Bittergarnituur

Lekker bij
de koffie

Buitenplaats Het Loo - Uddelermeer 5 - 3852 NR Ermelo - 0577- 401202 - info@buitenplaatshetloo.nl - buitenplaatshetloo.nl Volg ons op

* Onze vegan gerechten zijn in het groen aangegeven

Drankenkaart
Frisdranken
Pepsi cola | Pepsi cola zero | Sisi orange zero | 7up zero
Lipton ice tea sparkling lemon
Lipton ice tea green
Sourcy blauw | Sourcy rood
Sourcy blauw 75cl | Sourcy rood 75cl
Royal club
Cassis | Tonic | Bitter lemon | Ginger ale | Appelsap
Fever tree ginger beer
Rivella
Fristi
Chocomel
Melk | Karnemelk
Sinaasappelsap, vers
Royal club Tomatensap
Crodino
Ranja fruitmix

Koffie en warme dranken
Koffie
Cappuccino
Flat White
Espresso
Espresso macchiato
Dubbele espresso
Koffie verkeerd
Latte macchiato
Latte macchiato karamel
Thee, verschillende smaken
Verse munt thee | Verse gember thee
Warme chocomelk
Warme chocomelk met rum
43 Coffee
American Coffee
Italian Coffee
Irish Coffee
French Coffee
Spanish Coffee

Cocktails
Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Hugo Spritz
Bombay Gin & Tonic
Hendrick’s Gin & Tonic
Ginneken Black Gin & Tonic
Bosford Rosé Gin & Tonic
Moscow Mule
Pornstar Martini

Mocktails
Aperol Spritz 0.0
Hugo Spritz 0.0
Gin & Tonic 0.0

Alcoholische dranken
Bacardi | Bacardi lemon | Bacardi black | Wodka
Malibu
Jonge jenever | Korewijn
Limoncello
Jägermeister
Berenburg
Jameson
Amaretto | Baileys | Grand Manier
Licor 43 | Sambuca | Tia Maria | Cointreau
Remy Martin
Port
Port 10 years old 

Tap bieren
Heineken | 5% | 25cl
Affligem Blond | 6,7% | 30cl
Affligem Dubbel | 6,7% | 30cl
Affligem Tripel | 9% | 30cl
Paulaner Hefe-weissbier | 5,5% | 50cl
Texels Skuumkoppe | 6% | 30cl
Texels Skiller Wit | 5% | 30 cl

Fles bieren
Duvel | 8,5% | 33 cl
Mort Subite Kriek Lambic | 4% | 25cl
Hert Blond Dorps Leven | 6% | 33cl
Hert Tripel Zwaar Leven | 7,7% | 33cl
Lagunitas IPA | 6,2% | 30cl
La Chouffe | 8% | 33cl
Tripel Karmeliet | 8,4% | 33cl
Desperados | 5,9% | 33cl
Amstel Radler | 2% | 30cl
Heineken 0.0 | 30cl
Amstel Radler 0.0 | 30cl
Affligem Blond 0.0 | 30cl
Affligem Belgisch Wit 0.0  | 30cl

Wijnen

Wit
Sauvignon Blanc | Old Dutch Vineyards | Western Cape
Pinot Grigio | Blue Fish | Phalz
Chardonnay | The Wild Peacock | Stellenbosch

Rosé
Chaval Nodus | Valencia
Crazy Tropez | Provence 

Rood
Bobal | Walk in the woods | Valencia
Carbernet & Shiraz | Old Dutch Vinyards | Western Cape 
Syrah | Generation | Sicilië

Mousserend
Cava | Alsina & Sarda | Spanje

Benieuwd naar de rest van onze wijnen?
Vraag naar onze wijnkaart!

Scan dan
de QR!

Luxe gebak | 4,5
Dagelijks wisselend | Vraag naar de keuzes van de dag

Vegan gebak | 5

‘Het Uddelermeertje!’
Ambachtelijk luxe appelgebak van Bakkerij Schouten | 4,5



Tosti
Bereid met Frans volkoren-landbrood vanmenno

Tosti Klassiek 
Achterham | Jong belegen kaas | Tomatenketchup | 8

Tosti ‘Pulled chicken’ 
Langzaam gegaarde kip | Cheddarkaas | Tomatenketchup | 10

Tosti ‘Caprese’ 
Trostomaat | Basilicum pesto | Verse spinazie

Buffel mozzarella | Tomatenketchup | 11

Soepen
Oud Hollandse kippensoep

Gevogelte bouillon | Geplukte boerderijkip
Klassiek garnituur | Rustiek stokbrood | 9

Soep uit het seizoen
Bijpassend garnituur | Rustiek stokbrood

Vraag ernaar bij onze bediening | 9

Tomatensoep van Roma tomaten
Croutons | Verse bosui | Rustiek stokbrood | 8

Lunchsalades
Salade ‘Harderwijkse vis’ 

Gerookte zalm | Gerookte makreel | Radijs | Kappertjes | Cherrytomaat 
Croutons | Sjalot mayo | Basilicumdressing | Rustiek stokbrood | 24

Salade ‘Willem III’
Onze eigen ‘Caesar salade’ | Boerderij kipdij | Ansjovis

Romaanse sla | Parmezaan | Gekookt ei | Knoflookcroutons
Caesardressing | Rustiek stokbrood | 23

Salade ‘Carpaccio’ 
Dungesneden rundvlees | Truffelmayo | Zonnebloempit
Rode ui | Gemengde sla | Oud Enkhuizen kaas | Tomaat

Croutons | Rustiek stokbrood | 22

Veluwse salade
Oud Enkhuizen kaas | Kastanje champignons | Walnoten
Gemengde sla | Augurk | Croutons | Basilicumdressing

Rustiek stokbrood | 19
Vegan optie mogelijk!

Lunch
Sandwiches

Bereid met Frans volkoren-landbrood
Het bruine brood dat we bij ‘Buitenplaats het Loo’ gebruiken is door de bakkers 

van ‘vanmenno’ gemaakt met 50% volkorenmeel. Zo blijft het lekker en licht, 

perfect voor de lunch, en heeft het toch een hoog vezelgehalte. De kleur is licht-

bruin, zoals goed volkorenbrood hoort te zijn en wordt gemaakt van meel, water, 

zeezout en een heel klein beetje gist. Geniet ervan en eet smakelijk! vanmenno

Landbrood Uitsmijter
3 gebakken eieren | 11
Uit te breiden met:

Jong belegen kaas 1 | Achterham 1,5 | Uitgebakken spek 1,5 

Brioche ‘Sticky Ribs’
Spareribs van het bot | Langzaam gegaard | Eigen marinade

Koolsla | Rode ui | Jalapeño | 17

Landbrood Zalm & Makreel van Dries
Gerookte vis uit Harderwijk | Mayo van geroosterde sjalot

Gemengde sla | Kappertjes | Radijs | 15

Landbrood Carpaccio van weide rund
Truffelmayo | Zonnebloempit | Oud Enkhuizen kaas

Rode ui | Rucola | 15

Landbrood ‘Pulled chicken’
Langzaam gegaarde boerderijkip | BBQ saus | Tomaat

Komkommer | Bosui | Krokante ui | 15

Landbrood Tonijnsalade
Huisgemaakt | Zwarte olijf | Truffel | Rode ui | Kappertjes | Augurk | 13

Landbrood Paprika relish
Licht pittig | Puntpaprika | Walnoot | Gerookte amandel

Gemengde sla | Olijfolie | 13

Landbrood ‘Het Loo’ Wild-kroketten
2 stuks | Hertengoulash | Grove mosterd | 13

1 stuk | Hertengoulash | Grove mosterd | 9

Landbrood Rundvleeskroketten
2 stuks | Grove mosterd | 11
1 stuk | Grove mosterd | 7

Portie zoete aardappel frieten | 6

Portie verse boerenfrieten | 5

Voorgerechten
Proeverij ‘Het Loo’ Vanaf 2 personen

Carpaccio | Tataki van tonijn | Mini salade ‘Willem III’
Knoflookgarnalen | Paprika relish |  Tonijnsalade | Bruschetta’s | 18 p.p.

Vol-au-vent Wild
Hertenstoof ‘Het Loo’ van het Kroondomein

Pasteibakje | Bosui | 17

Vol-au-vent Kip
Ragout van boerderijkip | Pasteibakje | Bosui | 16

Tataki van verse tonijn
Geroosterd | Wakamé | Zoetzure komkommer | Sesam | Soja

Yoghurt-limoen mayo | 16

Carpaccio van weide rund
Truffelmayo | Zonnebloempit | Oud Enkhuizen kaas | Rode ui

Rucola | Rustiek stokbrood | 15

Tarte tatin van rode ui & tomaat
Hartig taartje | Balsamico | Tijm | Wortelcrème | Bietenblad

Gerookte amandel | 14

Oud Hollandse kippensoep
Gevogelte bouillon | Geplukte boerderijkip | Klassiek garnituur

Rustiek stokbrood | 9

Soep uit het seizoen
Bijpassend garnituur | Rustiek stokbrood

Vraag ernaar bij onze bediening | 9

Tomatensoep van Roma tomaten
Croutons | Verse bosui | Rustiek stokbrood | 8

Luxe broodplank
Rustieke broodsoorten | Ambachtelijke kruidenboter | Pesto

Tapenade | Citrus aioli | 12

Rustiek stokbrood ‘vanMenno’
Ambachtelijke kruidenboter | 7

Rustiek stokbrood ‘vanMenno’
Tapenade van zongedroogde tomaat | 7

Bijgerechten
Geroosterde seizoensgroenten | 8,5

Portie zoete aardappelfriet | 6
Gepofte krieltjes | 5,5

Portie verse boerenfriet | 5
Groene salade | 4

Champignon roomsaus | 3,5
Romige pepersaus | 3,5

Hoofdgerechten
GRILLPLANK ‘HET LOO’

800 gram vlees, gevogelte & vis
Chef’s keuze van vlees | Gegrilde boerderijkip | Warm gerookte

zalm van Dries | Wildstoof ‘het Loo’
Geserveerd met de volgende garnituren:

Gepofte krieltjes | Seizoensgroenten | Romige pepersaus
Om te delen met 2 á 3 personen | 79

In de keuken hebben wij een aantal experts op
het gebied van grillen. Wekelijks kiezen zij een

nieuw stuk vlees uit om voor onze gasten te bereiden. 
Benieuwd naar het assortiment van deze week?

Vraag ernaar bij de bediening!

MEAT OF THE DAY!
300 gram | Chef’s keuze vlees | Groenten uit het seizoen | 37

‘Wiener Schnitzel’, wit kalfsvlees van de bovenbil
Krokant gebakken | Seizoensgroenten | Citroen | Verse friet

175 gram | 19         300 gram | 29

Hertenbiefstuk
200 gram | Houtskoolgrill | Seizoensgroenten | Verse friet | 28

Stoofpotje ‘Het Loo’ van het Kroondomein
Eigen recept stoofvlees van Veluws hert | Gepofte kriel | Rucola | 26

‘Sticky Ribs’
750 gram spareribs van de lange rib | Eigen marinade | Koolsla | Verse friet | 26

Zalm van Dries
Warm gerookt in Harderwijk | 200 gram | Gewokte spinazie | Bospeen

Citroen | Verse friet  | 25

Biefstuk van het Gasconne rund
200 gram | Houtskoolgrill | Seizoensgroenten | Verse friet | 25

Halve boerderijkip 
450 gram | Geroosterd | Eigen recept | Zeezout | Citroen | Verse friet | 21

Saté van kippendijen
220 gram | Houtskoolgrill | Verse atjar | Pindasaus | Verse friet | 21

Konings-runderburger
180 gram | Cheddar | Uitgebakken spek | Brioche van bakkerij Wegerif | Sla 

Tomaat | Augurk | Huisgemaakte relish | Verse friet | 23

Royale Vega burger
150 gram | Houtskoolgrill | Groente-bacon | Cheddar | Rode biet burger bun Sla 

| Tomaat | Augurk | Huisgemaakte relish | Verse friet | 23 
Vegan optie mogelijk!

Risotto van spinazie & waterkers
Parmezaanse kaas | Gegrilde venkel | Verse spinazie | Gerookte amandel | 21

Vegan optie mogelijk!

Maaltijdsalades
Salade ‘Harderwijkse vis’

Gerookte zalm | Gerookte makreel | Radijs | Kappertjes | Cherrytomaat 
Croutons | Sjalot mayo | Basilicumdressing | Rustiek stokbrood | 24

Salade ‘Willem III’
Onze eigen ‘Caesar salade’ | Boerderij kip | Bacon | Ansjovis 
Romaanse sla | Parmezaan | Gekookt ei | Knoflookcroutons

Caesardressing | Rustiek stokbrood | 23

Salade ‘Carpaccio’
Dungesneden rundvlees | Truffelmayo | Zonnebloempit | Rode ui

Gemengde sla | Oud Enkhuizen kaas | Tomaat | Croutons
Rustiek stokbrood | 22

Veluwse Salade
Oud Enkhuizen kaas | Kastanje champignons | Walnoten | Gemengde sla 

Augurk | Croutons | Basilicumdressing | Rustiek stokbrood | 19
Vegan optie mogelijk!

Desserts
Luxe kaasplank

100 gram | 4 soorten kaas | Appelstroop
Huisgemaakt vijgenbrood | Gerookte amandel | 15

Coupe ‘Het Loo’
Verse fruitsalade | 2 soorten sorbetijs | Koekkruim | Slagroom | 9

Cheesecake van vanille 
Frisse hangop | Bastogne koek | Gel & compote van bosfruit

Frambozen sorbet | 10

Choco-‘Loo’-co
Bereidingen van chocolade | Parfait | Mousse | Kruimels

Crème | Krokant | 10

Vanille & Aardbei
Vanille-ijs | Verse aardbeien | Slagroom | 9

2 bollen Vanille-ijs 
Slagroom | Kletskop | 6

2 bollen Sorbetijs 
Slagroom | Kletskop | 6

Portie chocoladesaus | 3

VOOR DE KIDS
Kaastengels | 5 st.

Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 9

Frikandel
Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 9

Kroket
Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 9

Kipnuggets | 5 st.
Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 9

KINDERPANNENKOEK | 9

Diner

Lunch hoofdgerechten
Halve boerderijkip

450 gram | Houtskoolgrill | Eigen recept | Citroen
Zeezout | Rucola | Vers friet | 21

Saté van kippendijen 
220 gram | Houtskoolgrill | Verse atjar | Pindasaus | Verse friet | 21

Konings-runderburger
180 gram | Cheddar | Uitgebakken spek

Brioche van bakkerij Wegerif | Sla | Tomaat | Augurk
Huisgemaakte relish | Verse friet | 22,5

Royale Vega burger
150 gram | Houtskoolgrill | Groente-bacon | Cheddar

Rode biet burger bun | Sla | Tomaat | Augurk 
Huisgemaakte relish | Verse friet | 23

Vegan optie mogelijk

Vol-au-vent Wild
Hertenstoof ‘Het Loo’ van het Kroondomein

Pasteibakje | Bosui | 17

Vol-au-vent Kip
Ragout van boerderijkip | Pasteibakje | Bosui | 16

Pannenkoeken
Geserveerd met stroop en poedersuiker

Naturel | 9

Kaas | Jong of oud | 10

Appel | 10

Spek | 10,5

Spek | Appel | 11

Kaas | Spek | Ui | 12

Lunch desserts
Coupe ‘Het Loo’

Verse fruitsalade | 2 soorten sorbetijs | Koekkruim | Slagroom | 9

Vanille & Aardbei
Vanille-ijs | Verse aardbeien | Slagroom | 9

2 Bollen Vanille-ijs
Slagroom | Kletskop | 6

2 bollen Sorbetijs
Wisselende smaken | Slagroom | Kletskop | 6

Portie chocoladesaus | 3

IJsjes:
Magnum Almond | 3,5

Magnum Almond Vegan | 3,5
Cornetto | 3,2
Raketje | 1,5

* Onze vegan gerechten zijn in het groen aangegeven * Onze vegan gerechten zijn in het groen aangegeven* Onze vegan gerechten zijn in het groen aangegeven


